
    
 
 

  PROVA n. 2   
1               

I cani devono essere registrati all’anagrafe canina regionale:  

Entro 15 giorni dall’acquisto A 

Entro 10 giorni da possesso B 

Entro 5 giorni dall’acquisto C 

Entro 24 ore dal possesso/detenzione D 

 
2 

Entro quanti giorni si deve procedere alla notifica di un S.P.V. contestato ad un residente a Ventimiglia?  

Entro 30 giorni dal procedimento A 

Entro 120 giorni dalla contestazione, compresi i giorni di prescrizione  B 

Entro 90 giorni dalla contestazione  C 

Entro 365 giorni dalla contestazione  D 

 
3 

Durante un’ispezione, si rileva che un molino di cereali perde olio dagli ingranaggi che ricade sulle farine prodotte. Quali 
azioni correttive deve attivare l’O.S.A. a seguito della Non Conformità rilevata? 

 

Esame visivo delle farine; eliminazione delle parti sporche A 

Blocco della merce; sistemazione macchinario; ripresa attività B 

Blocco della produzione; attivazione del sistema di allerta (recall) della partita C 

Blocco della merce; sistemazione macchinario; comunicazione fornitore cereali in seme  D 

 
4 

Oltre al datore di lavoro chi non partecipa alla valutazione dei rischi?   

Il medico competente  A 

L’R.S.P.P. B 

Tutte le figure citate nelle risposte C 

L’R.L.S. D 

 
5 

Cosa significa D.U.V.R.I.  

Documento Ultimo di Valutazione dei Rischi di Inferenza A 

Documento Unico di Valutazione dei Rischi di Interferenza B 

Documento Unico di Valutazione dei Rischi di Inferenza C 

Documento Unico di Verifica dei Rischi di Inferenza D 

 
6 

L’imbracatura di sicurezza a quale categoria di DPI appartiene?  

Prima categoria A 

Seconda categoria B 

Terza categoria C 

Quarta categoria D 

 
7 

Quando è necessario effettuare la valutazione del rischio chimico in una azienda?  

Nel caso di aziende che trattano sostanze chimiche e petrolchimiche  A 

Nel caso di aziende chimiche a rischio rilevante  B 

Nel caso di aziende che comportano l’esposizione ad agenti chimici pericolosi C 

Sempre  D 

 
8 

Secondo il Decreto Legislativo 81/08 come si definisce un cantiere edile?  

Luogo in cui sono presenti più di una impresa edile  A 

Luogo dove vengono effettuate costruzioni di edifici privati B 

Luogo in cui si effettuano lavori edili/ingegneria civile il cui elenco è riportato nell’allegato X dello stesso C 

Luogo in cui viene montato un ponteggio    D 

 
9 

Qual è la definizione di R.S.P.P.:  

Referente Servizio Prevenzione e Protezione A 

Referente Servizio Protezione e Prevenzione  B 

Nessuna delle risposte C 

Responsabile Service Prevenzione e Pericolo D 

 
10 

Quante sezioni deve avere una scheda di sicurezza  

10 A 

14 B 

16 C 

20 D 
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11 

Il maltrattamento di animali ricade nel dettato di quale norma?  

E’ un reato punito con una sanzione amministrativa di cui alla Legge 281/91 A 

E’ un reato punito dall’art. 18 della Legge 689/81 B 

E’ un reato punito dall’art. 544-ter del C.P.  C 

E’ un reato punito dall’art. 55 del C.P.P.  D 

 
12 

L’Audit:  

E’ di esclusiva competenza medica A 

E’ riservato all’industria privata B 

E’ una tecnica del controllo ufficiale C 

E’ effettuato solo in presenza D 

 
13 

Quante unità campionarie (U.C.) devono essere prelevate in caso di campionamento di carni macinate e 
preparazione a base di carne per ricerca salmonella spp?  

 

3 A 

4 B 

5 C 

9 D 

 
14 

Quali imprese devono rispettare i requisiti previsti dal Reg. CE 852/04 allegato I?  

I ristoranti specialità pesce crudo A 

I locali di preparazione salumi annessi a macelli  B 

Le aziende che coltivano carciofi C 

Gli oleifici artigianali D 

 
15 

Cosa stabilisce il Reg. CE 183/05?  

Norme generali in materia di benessere animale A 

Norme generali in materia di sicurezza degli allevamenti B 

Norme generali in materia di igiene dei mangimi C 

Norme generali in materia di biosicurezza D 

 
16 

Quale tra queste sostanze rientrano nell’elenco degli allergeni?  

Zucchero e derivati A 

Grasso animale e derivati B 

Sedano e derivati C 

Carne suina e derivati D 

 
17 

Quali sono i fattori che favoriscono l'insorgenza di tossinfezioni alimentari?  

Cottura incompleta A 

Contaminazione crociata B 

Tutte le risposte C 

Lavorazione di diversi alimenti sulla stessa superficie D 

 
18 

In base al Reg. CE 1829/2003, la segnalazione in etichetta di un alimento OGM è obbligatoria se presente:  

Superiore al 4,9% A 

Superiore al 2,9% B 

Superiore al 0,9% C 

Superiore al 0,1% D 

 
19 

Qual è l’ambito di competenza del sistema europeo “RAPEX”?  

Prodotti farmaceutici A 

Prodotti alimentari B 

Prodotti non alimentari C 

Tutte le precedenti D 

 
20 

Il sistema informativo di Regione Lombardia IMPRES@:  

Raccoglie tutte le informazioni sui controlli ufficiali A 

Raccoglie tutte le informazioni sulle malattie professionali B 

Raccoglie tutte le informazioni sulle malattie infettive C 

Coordina i vari software delle aziende sanitarie locali D 



    
 
 


